
مقهى ومطعم

MODERN MOROCCAN & LEVANTINE CUISINE 



Marhaba & Willkommen im
  

مرحبا بكم في النهار

 
...dem Ort, an dem sich Tradition und Moderne vereinen, um

ein einzigartiges kulinarisches Erlebnis zu schaffen. 

Unsere Fusion der köstlichen Traditionen der
marokkanischen und levantinischen Küche bietet ein

Geschmackserlebnis, das sowohl vertraut als auch
überraschend ist. Inspiriert von den authentischen Aromen

und Zutaten der reichen kulinarischen Traditionen Marokkos
und der Levante bringen wir diese auf innovative Weise in die

Gegenwart.

 Genießen Sie bei uns die Harmonie von Genuss und
Kreativität, während wir stolz unsere einzigartige Fusion von

Tradition und Moderne präsentieren...

With Love Your NAHAR Family 



DRINKS المشروبات

Coca-Cola

Coca-Cola Zero

Rhabarbarschorle

Mint-Maracujaschorle

Apfelschorle

Fanta

Wasser (still o. sprudel)

Alkoholfreies Bier

3,30
3,30
3,30
3,90
3,90
4,20

2,90/6,90

Homemade Limo

Virgin Mojito

Cola Virgin Mojito

Hawaii Virgin Mojito

NAHAR SPECIALS                                                          خاصة نهار

Homemade Ice Tea 
4,90
4,90
4,90
6,90
7,90
6,90
6,90
6,90
6,90
8,50
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Gin Virgin Tonic 

Aperol Virgin Spritz

Hugo Virgin Spritz

Pomegranate Virgin Mojito
Nos-Nos (50/50 of Coffee & Milk)
Moroccan Spice Latte

Moroccan Mint Tea Kanne 
Moroccan Louisa (Verbene) Tea Kanne
Chai Tea Kanne
Emirati Karak Chai

4,90
4,90
4,90
3,90
4,80
4,20

Chococcino 

Espresso             
Espresso Doppio 
Flat White        
Cappuccino               
Latte Macchiato 
Americano      
Milchkaffee        
Cortado          
Chai Latte
Pumpkin Spice Latte 
Golden Milk (Curcuma Latte)
Matcha Latte
Hot Chocolate

2,30
3,40
3,90
3,60
4,20
2,90
4,20
3,30
4,50
4,80
4,60
4,80
3,90
4,20

Alle Drinks auch als
Iced möglich 

Hafermilch o. laktosefreie Milch +0,50 €



LUNCHTIME

Pita Lunch  

Pita & Drink nach Wahl *

12,90

Wochentags von 12-15 Uhr
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Plate Lunch  

Hummus Ahlam & Drink nach Wahl *

14,90

Bowl Lunch  

Bowl & Drink nach Wahl *

16,90/13,90 Tajine Lunch  
Tajine & Drink nach Wahl *

+ ADD Espresso oder Moroccan Tea 1,90 

17,90

+ ADD Mahlabi oder Mousse au Choco 2,90 

 * Specials sind ausgenommen
*Drink nach Wahl:

Stilles o. Sprudel Wasser, Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Fanta, Apfelschorle,
Rhabarberschorle, alle sonstigen Getränke mit 1,50 Aufpreis (mit Ausnahmen)

الغداء خاص

CousCous Lunch  
CousCous & Drink nach Wahl *

18,90

+ ADD Soup Harira oder Bissara 2,90 



SHARES اطباق للمشاركة

Hummus, Olivenöl & Zhoug 

Hummus & Pickles

Baba Ganoush (Auberginensalat)

Levant Coleslaw
Moroccan Karottensalat
Choban Tomaten-Gurken-Salat
Levant Rote Bete-Salat
Matbucha (Tomaten Salsa)

Batata Harra (Spiced Potato)

Olives
Homemade Pickles

Halloumi

Kefta

Moroccan Chickpeas 
Levant Grilled Veggies

Moroccan Paprikasalat

Sesamed Feta

Flavored Rice

Moroccan Bread

6,90
7,90
3,90
3,50
3,50
4,50
3,50
5,90
3,50
3,50
2,90
3,50
3,50
3,50
5,50
5,50
6,50
6,50
6,50
3.-

Moroccan Chicken

wird serviert mit Moroccan Bread

wird serviert mit Moroccan Bread

wird serviert mit Moroccan Bread

(A,H,I,J,K)

(A,H,I,J,K)

(A,H,I,J,K)

(I,J)

(I,J)

(A)

(K)
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SOUP شوربة
Harira 
Traditional Moroccan Soup aus Tomaten, Kichererbsen,
Sellerie und verschiedenen Gewürzen  

4,90

SIDES
Moroccan  Bread      3.-
Boiled Egg                   2.-

(I,J)

Erbsen & Fava Bohnen Püree  mit Olivenöl, Cumin, Zhoug,
Pickled Onion                             

Bissara                              (A,I,J) 4,90



ADD
Halloumi      3,-
Feta                2,-
Boiled Egg   2,-

SIDES    
Batata Harra       3,50
Flavored Rice     3,50
Pickles                   3,50
Harira (Soup)      4,90
Extra Bread            3,-

COUSCOUS  كسكس

LaLaa 
CousCous mit Moroccan Chicken (Boneless), verschiedenen
Veggies, Kichererbsen, karamellisierte  Zwiebeln-Rosinen 

Chtii 
CousCous mit verschiedenen Veggies, Kichererbsen,
karamellisierte Zwiebeln-Rosinen 

(A,I)

(A,I)

17,90

15,90
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Choya
CousCous mit loser Kefta (Minced Beef), verschiedenen
Veggies, Kichererbsen, karamellisierte  Zwiebeln-Rosinen 

(A,I) 17,90

CousCous mit geschmortem Kalbfleisch, verschiedenen
Veggies, Kichererbsen, karamellisierte Zwiebeln-Rosinen 

Amo´s CousCous (A,I) 19,90

NAHAR SPECIALS                                              خاصة نهار

CousCous mit Garnelen, verschiedenen Veggies, Kichererbsen,
eingelegten Zwiebeln

Larache CousCous (A,B,D,I) 19,90



ADD
Halloumi      3,-
Feta                2,-
Boiled Egg   2,-

SIDES    
Batata Harra       3,50
Flavored Rice     3,50
Pickles                   3,50
Harira (Soup)      4,90
Extra Bread            3,-

Lose Kefta (Minced Beef) in Matbucha (Tomaten Salsa) mit
Veggies, Oliven, Harrisa, Zhoug, Pickled Onion, Herb Mix

TAJINE  طاجين 

Dajaj                                                                                                   

Kefta              

Moroccan Chicken (Boneless) mit Batata (Potato), Oliven,
Pickled Citrone, Zhoug, Pickled Onion, Herb Mix

Hommes    
Kichererbsen in Matbucha (Tomaten Salsa) mit Veggies,
Oliven, Harrisa, Zhoug, Pickled Onion, Herb Mix

(A,I,J)

(A,I,J)

(A,I,J)

16,90

16,90

14,90
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Royal
 

19,90

NAHAR SPECIALS                                              خاصة نهار

Gamba  (A,B,D,I) 19,90

geschmortes Kalbfleisch mit Kartoffeln, karamellisierten
Pflaumen und geröstetem Sesame

(A,C,G,H,I,J,K)

Garnelen in Matbucha (Tomaten Salsa) mit Veggies, Harrisa,
Zhoug, Pickled Onion, Herb Mix



Habibi loves Hummus                                                                

Hayat loves Hummus                                                                  
Hummus & Zhoug, Flavored Reis, Batata Harra (Spiced Potato),
Rote Bete-Salat, Pickels, Coleslaw, Paprikasalat, Labneh, Pink
Tahina, Oliven, Nahar Crunch                              

BOWL بولز

Hummus & Zhoug, Flavored Reis, Batata Harra (Spiced Potato),
Tomaten-Gurken-Salat, Coleslaw, Karottensalat, Baba Ganoush
(Auberginensalat), Labneh, Pink Tahina, Oliven, Nahar Crunch  

SIDES
Moroccan  Bread         3,-
Harira (Soup)             4,90

ADD
Burrata        5.-
Feta               2,-
Boiled Egg   2,-

CHOOSE FOR YOUR BOWL:
+ GARNELEN 6.-
+ GESCHMORTES KALBFLEISCH 5.- 
+ KEFTA (MINCED BEEF) 3,-
+ MOROCCAN CHICKEN 3,-
+ HALLOUMI 3,-
+ KICHERERBSEN 2,-
+ ROASTED VEGGIES 2,-

(G,H,I,J,K)

(G,H,I,J,K)

13,90

13,90

Habibi 
Flavored Reis, Batata Harra (Spiced Potato), Tomaten-Gurken-
Salat, Coleslaw, Karottensalat, Baba Ganoush (Auberginensalat),
Labneh, Pink Tahina, Oliven, Nahar Crunch

Hayat 
Flavored Reis, Batata Harra (Spiced Potato), Rote Bete-Salat,
Pickels, Coleslaw, Paprikasalat, Labneh, Pink Tahina, Oliven,
Nahar Crunch

11,90

11,90

(G,H,I,J,K)

(G,H,I,J,K)
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PLATE بولز

SIDES
Moroccan  Bread         3,-
Harira (Soup)             4,90

Hummus Ahlam                                                                               
Hummus mit Matbucha (Tomaten Salsa), Homemade Pickles,
Pickled Onions, Herb Mix, Pink Tahina, Zhoug, Nahar Crunch

(A,H,I,J,K) 11,90

Rendezvous Plate
Hummus & Zhoug, Karottensalat, Tomaten-Gurken-Salat,
Coleslaw, Baba Ganoush, Rote Bete-Salat, Homemade
Pickles, Paprikasalat, Feta, Pickled Onions, Herb Mix, Nahar
Crunch und CousCous 

For Two 24,90

+ RECOMMENDATION: KEFTA (MINCED BEEF) 3.- 
+ GESCHMORTES KALBFLEISCH 5.- 
+ MOROCCAN CHICKEN 3.- 
+ HALLOUMI 3.- 
+ KICHERERBSEN 2.- 
+ ROASTED VEGGIES 2.- 

+ GARNELEN 8,50
+ GESCHMORTES KALBFLEISCH 7,50
+ KEFTA (MINCED BEEF) 5,50
+ MOROCCAN CHICKEN 5,50
+ HALLOUMI 5,50 
+ KICHERERBSEN 4,50 
+ ROASTED VEGGIES 4,50

(A,G,H,I,J,K)
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ADD
Burrata        5.-
Feta               2,-
Boiled Egg   2,-

Burrata ShakShuka 
Burrata auf Tomaten-Paprikasalsa mit Roasted Veggies, Pickled
Onions und Zhoug  

14,90(A,C,G,H,I,J,K)



PITA بيتا  

Maghreb Chicken                                                                            

Kefta Style                                                                                          

Hallo Umi                                                                                             

My Chickpeas                                                                                    

Yallah Veggies                                                                                   

Moroccan Chicken mit Hummus, Coleslaw, Karottensalat, Herb
Mix, Labneh, Zhoug, Pickled Onion, Herb-Mix

Kefta (Minced Beef) mit Hummus, Coleslaw, Tomaten-Gurken-
Salat, Herb Mix, Labneh, Harrisa, Pickled Onions, Herb-Mix

Halloumi mit Hummus, Coleslaw, Homemade Pickles, Herb
Mix, Labneh, Zhoug, Pickled Onions, Herb-Mix

Kichererbsen mit Hummus, Coleslaw, Karottensalat, Herb Mix,
Labneh, Pink Tahina, Pickled Onions, Herb-Mix

Roasted Veggies mit Hummus, Coleslaw, Rote Bete-Salat, Herb
Mix, Labneh, Harrisa, Pickled Onions, Herb-Mix

SIDES
Batata Harra     3,50
Flavored Rice   3,50
Pickles                 3,50
Harira (Soup)    4,90

ADD
Feta               2,-
Boiled Egg   2,-

(A,G,I,J,K)

(A,G,I,J,K)

(A,G,I,J,K)

(A,G,I,J,K)

(A,G,I,J,K)

10,50

10,50

10,50

9,90

9,90
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Mahlabi                                                                                              

Mousse au Choco  

Moroccan Orange Carpaccio

Msemen                                                                                               

Mille Feuille  

SWEETS حلويات

Veganer Hafermilchpudding mit Granatapfelsirup,
Nutmix und Zimt

Chickpeas Choco Mousse mit Pink Tahina und
Nutmix  

Orangenslices in Jasminwasser, Minze und Zimt  

4,90

4,90

4,50

French Puff Pastry 

Moroccan Pancake (Puffy Pan Bread) mit Honig &
Nutmix ODER Nuss-Nougat-Creme & Nutmix

4,90(A,H,K)

(H,K)

(H,K)

4,90
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(A,H,K)

Baklava Tiramisu 
Famous Tiramisu mit einem Biscoff Lotus Layer und Crunchy
Baklava Topping

8,90(A,G,H,I)

Dubai Chocolate Tiramisu 
Most Hyped Tiramisu mit Pistachio Kunafa Filling und Choco
Layer

8,90(A,G,H,I)

NAHAR SPECIALS                                              خاصة نهار



A. Glutenhaltiges  
B. Krebstiere
C. Eier
D. Fisch
E. Erdnüsse
F. Sojabohnen
G. Milch und Milchprodukte (einschließlich Laktose)
H. Schalenfrüchte (z.B. Mandeln, Haselnüsse, Walnüsse)
I.  Sellerie
J.  Senf
K. Sesamsamen

ALLERGENE مسبب للحساسية

MODERN MOROCCAN & LEVANTINE CUISINE 


